Regulamin Etapu Wojewddzkiego (Okregowego) Turnieju na Najlepszeqo
Ucznia w Zawodzie Kucharz

1.Warunki uczestnictwa

Etap wojewodzki Turnieju na Najlepszego Ucznia w Zawodzie Kucharz odbywa si¢
w szkolnych pracowniach Zespotu Szkét Przemystu Spozywczego w Krakowie, ul. Macieja
Miechowity 6. Biora w nim udzial uczniowie klas trzecich zasadniczej szkoty zawodowej
w zawodzie kucharz zakwalifikowani przez Komisje Wojewodzkie Sposrod kandydatow zgtoszonych
do Il etapu turnieju przez Komisje Szkolne z terenu wojewodztwa matopolskiego.

Tematyka turnieju obejmuje wiadomo$ci teoretyczne 1 umiejgtnosci praktyczne w zakresie
przedmiotow zawodowych poszerzone o literature zawodowa.

Kazdy uczestnik zglasza che¢é przystapienia do Turnieju dobrowolnie w szkole, do ktorej
uczeszcza lub u pracodawcy. Przystgpienie jest roéwnoznaczne z wyrazeniem zgody na
przetwarzanie danych osobowych i ujawnienie wizerunku na potrzeby relacji z przebiegu etapu
wojewodzkiego Turnieju oraz akcji reklamujacej Turniej.

2. Terminarz

Il etap (wojewodzki) turnieju odbywa si¢ do 31 stycznia kazdego roku kalendarzowego.
W II etapie wybierani sg kandydaci do udziatu w III etapie.
Uczniowie startujg indywidualnie.

3. Przebieg turnieju

Tematyke, sposob i zakres przeprowadzania turnieju okres$la regulamin opracowany przez Komitet
Gloéwny Turnieju w Zabrzu.

4. Powolanie Komisji Wojewodzkich

Na wniosek szkoty ztozony do Komitetu Gléwnego do konca listopada kazdego roku szkolnego
zostaje powotana Komisja Wojewddzka w sktadzie:
= przewodniczacy
- przedstawiciel Matopolskiego Kuratorium O$wiaty

=  7-ca przewodniczacego
- przedstawiciel organizatora Il etapu z ZSPS w Krakowie

= czlonkowie (min. 4 cztonkow)
- nauczyciele przedmiotow zawodowych (W tym dwoch nauczycieli wybieranych droga
losowania sposrod opiekundéw w dniu turnieju przed rozpoczeciem prac Komisji)
- instruktorzy praktycznej nauki zawodu

Cztonkowie Komisji Oceniajacej nie oceniajg uczniow, ktoérych uczg w szkole lub na zajeciach
praktycznych.

Etap II sktada si¢ z cze$ci teoretycznej i czg$ci praktyczne;.



Czes¢ teoretyczna obejmuje test i trwa 60 minut. Test jest przesytany przez Komitet Glowny Turnieju
do Komisji Wojewoddzkich (Okregowych) wedtug terminarza Turnieju.

Obowiazujaca literaturg sa dopuszczone przez MEN podrgezniki do technologii gastronomicznej
z towaroznawstwem, wyposazenia technicznego zaktadu gastronomicznego oraz literatura zawodowa.

Cze$¢ praktyczna polega na sprawdzeniu umiej¢tnosci praktycznych uczniow.

Zadania do czgéci praktycznej opracowuje Komisja Wojewodzka. Na realizacj¢ zadania nalezy
przeznaczy¢ maksymalnie 180 minut. Uczniowie przygotowuja danie gldéwne zwigzane z tematyka
konkursu, ktore nalezy wyda¢ w 2 porcjach.

Oceng wykonania zadan przeprowadza Komisja Wojewodzka.

5. Kryteria oceny

Kryteria oceniania przebiegu Il etapu turnieju:

czes$¢é teoretyczna — 30 punktow
cze$¢ praktyczna — 70 punktow

O rozdziale punktéw w czesci praktycznej decyduje Komitet Wojewddzki Turnieju uwzgledniajac
nastgpujace elementy:
=  organizacja i higiena pracy (w tym kompletno$¢ stroju),
=  wykonywanie potraw (spdjnos¢ z tematem, starannos$¢, technika wykonania, pomystowos¢,
dobor sktadnikow),
= ekspedycja potraw (dobor zastawy, sposob podania — wyglad i aranzacja).

Kandydatami do III etapu Turnieju sa uczniowie, ktérzy w II etapie zdobyli co najmniej 80%
punktow.

W przypadku uzyskania rownej ilosci punktéw przez uczestnikow turnieju o kolejnosci miejsca
decydowac bedzie punktacja za cze$¢ praktyczng.

6. Wyniki eliminacji wojewédzkich
Wyniki 1l etapu zostang ogloszone w dniu zakonczenia turnieju. Decyzje o rozdziale nagrod
podejmuje Komitet Wojewodzki Turnieju.

7. Postanowienia koncowe

W przypadku zaistnienia sytuacji, ktore nie sg przewidziane w tym regulaminie decyzje podejmuje
przewodniczacy Komitetu Wojewddzkiego Turnieju po zasiggnigciu opinii pozostatych cztonkéw
komisji.



