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KLASA TRZECIA - PODBUDOWA: GIMNAZJUM

PIEKARZ
potwierdzenie podręcznika

Język polski B. Chuderska – Język polski cz. 2, Operon
Język angielski 1. S. Kay, V. Jones, D. Brayshaw, B. Michałowski, B. Trapnell, D. Russell, M. Inglot - Focus 2. student's 

book, wyd. Pearson,                                                                                                                                                                                                                            

2. D. Brayshaw, D. Russell - Focus 2. Workbook (zeszyt ćwiczeń), wyd. Pearson

Wiedza o społeczeństwie A. Janicki – W centrum uwagi. Poziom podstawowy, Nowa Era
Matematyka A. Konstantynowicz, B. Kiljańska, M. Pająk, G. Ukleja – Matematyka dla ZSZ cz. 2, Operon
Religia ks. T. Panuś, R. Chrzanowska - Mocni miłością, wyd. Św. Stanisław
Technologia produkcji piekarskej K. Jarosz - Magazynowanie surowców piekarskich. Podręcznik do nauki zawodu piekarz i technik 

technologii żywności, WSiP

E. Giemza – Wytwarzanie ciasta oraz kształtowanie wyrobów piekarskich. Podręcznik do nauki zawodu 

piekarz i technik technologii żywności, WSiP 

K. Jarosz - Przygotowanie kęsów ciasta do wypieku i wypiek ciasta. Podręcznik do nauki zawodu piekarz i 

technik technologii żywności, WSiP

P. Dominik, K. Przybylska-Dominik - Przygotowanie pieczywa do dystrybucji. Podręcznik do nauki zawodu 

piekarz i technik technologii żywności, WSiP

Wyposażenie techniczne piekarni K. Jarosz - Magazynowanie surowców piekarskich. Podręcznik do nauki zawodu piekarz i technik 

technologii żywności, WSiP

E. Giemza – Wytwarzanie ciasta oraz kształtowanie wyrobów piekarskich. Podręcznik do nauki zawodu 

piekarz i technik technologii żywności, WSiP 

K. Jarosz - Przygotowanie kęsów ciasta do wypieku i wypiek ciasta. Podręcznik do nauki zawodu piekarz i 

technik technologii żywności, WSiP

P. Dominik, K. Przybylska-Dominik - Przygotowanie pieczywa do dystrybucji. Podręcznik do nauki zawodu 

piekarz i technik technologii żywności, WSiP

Pracownia piekarska K. Jarosz - Magazynowanie surowców piekarskich. Podręcznik do nauki zawodu piekarz i technik 

technologii żywności, WSiP

E. Giemza – Wytwarzanie ciasta oraz kształtowanie wyrobów piekarskich. Podręcznik do nauki zawodu 

piekarz i technik technologii żywności, WSiP 

K. Jarosz - Przygotowanie kęsów ciasta do wypieku i wypiek ciasta. Podręcznik do nauki zawodu piekarz i 

technik technologii żywności, WSiP

P. Dominik, K. Przybylska-Dominik - Przygotowanie pieczywa do dystrybucji. Podręcznik do nauki zawodu 

piekarz i technik technologii żywności, WSiP


