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PODRECZNIKI NA ROK SZKOLNY 2021/2022

KLASA PIERWSZA - PODBUDOWA: SZKOtA PODSTAWOWA

PIEKARZ

potwierdzenie podrecznika

Jezyk polski A. Klimowicz, J. Ginter - To sie czyta. Podrecznik do jezyka polskiego dla branzowej szkoty pierwszego stopnia,
kl. I, wyd. Nowa Era

Jezyk angielski 1. M. Uminska, P. Reilly, T. Siuta, B. Michatowski - Focus 1, student's book, wyd. Pearson,
2. R. Fricker, A. Bandis - Focus 1, workbook, wyd. Pearson

Historia M. Ustrzycki, J. Ustrzycki - Historia. Klasa 1. Podrecznik dla szkét branzowych | stopnia, Operon

Podstawy przedsiebiorczosci Z. Makieta, T. Rachwat - Krok w przedsiebiorczos¢, Nowa Era

Geografia S. Kurek - Geografia 1. Podrecznik dla szkotu branzowej | stopnia, Operon

Biologia A. Helmin, J. Holeczek - Biologia na czasie 1. Zakres podstawowy, Nowa Era

Matematyka K. Wej, W. Babianski - To sie liczy! Podrecznik do matematyki dla 1 klasy branzowej szkoty | stopnia, Nowa Era

Informatyka W. Hermanowski - Informatyka. Podrecznik dla szkoty branzowej | stopnia, Operon

Edukacja dla bezpieczenstwa

B. Boniek, A.Kruczynski - Edukacja dla bezpieczerstwa 1. Podrecznik. Szkota branzowa | stopnia, Operon

Religia

ks. T. Panus, ks. A. Kielian, E. Maniecka - W mocy wiary. Wyd. sw. Stanistawa BM

Bezpieczenstwo i higiena pracy

W. Bukata, K. Szczech - Bezpieczenstwo i higiena pracy, WSIP

Technologia produkgcji piekarskiej

K. Jarosz - Magazynowanie surowcéw piekarskich. Podrecznik do nauki zawodu piekarz i technik technologii
zywnosci, WSiP

E. Giemza — Wytwarzanie ciasta oraz ksztattowanie wyrobdw piekarskich. Podrecznik do nauki zawodu piekarz i
technik technologii zywnosci, WSiP

K. Jarosz - Przygotowanie keséw ciasta do wypieku i wypiek ciasta. Podrecznik do nauki zawodu piekarz i technik

technologii zywnosci, WSiP




PODRECZNIKI NA ROK SZKOLNY 2021/2022

KLASA DRUGA - PODBUDOWA: SZKOtA PODSTAWOWA

PIEKARZ

potwierdzenie podrecznika

Jezyk polski A. Klimowicz, J. Ginter - To sie czyta. Podrecznik do jezyka polskiego dla branzowej szkoty pierwszego stopnia,
kl. I, wyd. Nowa Era

Jezyk angielski 1. S. Kay, V. Jones, D. Brayshaw, B. Michatowski, B. Trapnell, D. Russell, M. Inglot - Focus 2. student's book, wyd.
Pearson,
2. D. Brayshaw, D. Russell - Focus 2. Workbook (zeszyt ¢wiczen), wyd. Pearson
3. M. Uminska, P. Reilly, T. Siuta, B. Michatowski - Focus 1, student's book, wyd. Pearson,
4 R Fricker A Randis-Facus 1 workhook wvd Pearsan

Historia M. Ustrzycki, J. Ustrzycki - Historia. Klasa 2. Podrecznik dla szkét branzowych | stopnia, Operon

Geografia S. Kurek - Geografia 2. Podrecznik dla szkotu branzowej | stopnia, Operon

Biologia A. Helmin, J. Holeczek - Biologia na czasie 2. Zakres podstawowy, Nowa Era

Matematyka K. Wej, W. Babianski - To sie liczy! Podrecznik do matematyki dla klasy 2 branzowej szkoty | stopnia, Nowa Era

Edukacja dla bezpieczenstwa

B. Boniek, A.Kruczynski - Edukacja dla bezpieczenstwa. Podrecznik. Szkota branzowa | stopnia, Operon

Religia

ks. T. Panus, ks. A. Kielian, E. Maniecka - W mocy nadziei. Wyd. sw. Stanistawa BM

Jezyk angielski zawodowy

V. Evans, J. Dooley, R. Hayley - Cooking, wyd. Express Publishing

Technologia produkcji piekarskiej

K. Jarosz - Magazynowanie surowcow piekarskich Podrecznik do nauki zawodu piekarz i technik technologii
zywnosci, WSiP

E. Giemza — Wytwarzanie ciasta oraz ksztattowanie wyrobéw piekarskich Podrecznik do nauki zawodu piekarz i
technik technologii zywnosci, WSiP

K. Jarosz - Przygotowanie keséw ciasta do wypieku i wypiek ciasta, WSiP

Wyposazenie techniczne piekarni

K. Jarosz - Magazynowanie surowcéw piekarskich. Podrecznik do nauki zawodu piekarz i technik technologii
zywnosci, WSiP

E. Giemza — Wytwarzanie ciasta oraz ksztattowanie wyrobow piekarskich. Podrecznik do nauki zawodu piekarz i
technik technologii zywnosci, WSiP

K. Jarosz - Przygotowanie keséw ciasta do wypieku i wypiek ciasta. Podrecznik do nauki zawodu piekarz i technik
technologii zywnosci, WSiP

Organizacja i zarzgdzanie

K. Jarosz - Magazynowanie surowcow piekarskich. Podrecznik do nauki zawodu piekarz i technik technologii
zywnosci, WSiP

Mikrobiologia

E. T. Drewniak - Mikrobiologia zywnosci WSiP




PODRECZNIKI NA ROK SZKOLNY 2021/2022

KLASA TRZECIA - PODBUDOWA: SZKOtA PODSTAWOWA

PIEKARZ

potwierdzenie podrecznika

Jezyk polski A. Klimowicz, J. Ginter, A. Ciesielska - To sie czyta. Podrecznik do jezyka polskiego dla kl. Ill branzowej szkoty
pierwszego stopnia, wyd. Nowa Era

Jezyk angielski 1. S. Kay, V. Jones, D. Brayshaw, B. Michatowski, B. Trapnell, D. Russell, M. Inglot - Focus 2. student's book, wyd.
Pearson,
2. D. Brayshaw, D. Russell - Focus 2. Workbook (zeszvt ¢wiczer), wyd. Pearson

Historia M. Ustrzycki, J. Ustrzycki - Historia. Klasa 3. Podrecznik dla szkét branzowych | stopnia, Operon

Wiedza o spoteczenstwie

Z. Smutek, B. Surmacz, J. Maleska - Wiedza o spoteczenstwie. Podrecznik. Szkota branzowa | stopnia, Operon

Geografia S. Kurek - Geografia 3. Podrecznik dla szkotu branzowej | stopnia, Operon

Biologia A. Helmin, J. Holeczek - Biologia na czasie 3. Zakres podstawowy, Nowa Era

Matematyka K. Wej, W. Babianski - To sie liczy! Podrecznik do matematyki dla klasy 3 branzowej szkoty | stopnia, Nowa Era
Religia ks. T. Panus, R. Chrzanowska - Mocni mitoscig. Wyd. sw. Stanistawa BM

Technologia produkcji piekarskiej

K. Jarosz - Magazynowanie surowcow piekarskich. Podrecznik do nauki zawodu piekarz i technik technologii
zywnosci, WSiP

E. Giemza — Wytwarzanie ciasta oraz ksztattowanie wyrobow piekarskich. Podrecznik do nauki zawodu piekarz i
technik technologii zywnosci, WSiP

K. Jarosz - Przygotowanie keséw ciasta do wypieku i wypiek ciasta. Podrecznik do nauki zawodu piekarz i technik
technologii zywnosci, WSiP

P. Dominik, K. Przybylska-Dominik - Przygotowanie pieczywa do dystrybucji. Podrecznik do nauki zawodu
piekarz i technik technologii zywnosci, WSiP

Wyposazenie techniczne piekarni

K. Jarosz - Magazynowanie surowcow piekarskich. Podrecznik do nauki zawodu piekarz i technik technologii
zywnosci, WSiP

E. Giemza — Wytwarzanie ciasta oraz ksztattowanie wyrobdw piekarskich. Podrecznik do nauki zawodu piekarz i
technik technologii zywnosci, WSiP

K. Jarosz - Przygotowanie keséw ciasta do wypieku i wypiek ciasta. Podrecznik do nauki zawodu piekarz i technik
technologii zywnosci, WSiP

P. Dominik, K. Przybylska-Dominik - Przygotowanie pieczywa do dystrybucji. Podrecznik do nauki zawodu
piekarz i technik technologii zywnosci, WSiP

Pracownia piekarska
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zywnosci, WSiP

E. Giemza — Wytwarzanie ciasta oraz ksztattowanie wyrobow piekarskich. Podrecznik do nauki zawodu piekarz i
technik technologii zywnosci, WSiP

K. Jarosz - Przygotowanie keséw ciasta do wypieku i wypiek ciasta. Podrecznik do nauki zawodu piekarz i technik
technologii zywnosci, WSiP

P. Dominik, K. Przybylska-Dominik - Przygotowanie pieczywa do dystrybucji. Podrecznik do nauki zawodu
piekarz i technik technologii zywnosci, WSiP




