
KWALIFIKACYJNY KURS ZAWODOWY

PODRĘCZNIKI NA ROK SZKOLNY 2022/2023

SEMESTR PIERWSZY

CUKIERNIK

Bezpieczeństwo i higiena pracy Wanda Bukała, Krzysztof Szczęch - Bezpieczeństwo i higiena pracy, WSIP

Język francuski zawodowy Adriana Żyłów, Joanna Dołżycka - Język francuski w gastronomii, WiR

Język niemiecki zawodowy Anna Dul - Język niemiecki zawodowy w gastronomii, WSIP

Technologia cukiernicza Magdalena Kaźmierczak - Technologie produkcji cukierniczej. Wyroby cukiernicze. Tom 2, część 1,2 WSiP, REA

Wyposażenie techniczne cukierni Katarzyna Kocierz - Technika w produkcji cukierniczej, REA

SEMESTR DRUGI

CUKIERNIK

Bezpieczeństwo i higiena pracy Wanda Bukała, Krzysztof Szczęch - Bezpieczeństwo i higiena pracy, WSIP

Język francuski zawodowy Adriana Żyłów, Joanna Dołżycka - Język francuski w gastronomii, WiR

Język niemiecki zawodowy Anna Dul - Język niemiecki zawodowy w gastronomii, WSIP

Technologia cukiernicza Magdalena Kaźmierczak - Technologie produkcji cukierniczej. Wyroby cukiernicze. Tom 2, część 1,2 WSiP, REA

Wyposażenie techniczne cukierni Katarzyna Kocierz - Technika w produkcji cukierniczej, REA

Mikrobiologia Emil Drewniak, Teresa Drewniak -  Mikrobiologia żywności, WSiP

Organizacja i zarządzanie Magdalena Kaźmierczak - Testy i zadania praktyczne, cukiernik i technik technologii zywności, WSiP

SEMESTR TRZECI

CUKIERNIK

Język francuski zawodowy Adriana Żyłów, Joanna Dołżycka - Język francuski w gastronomii, WiR

Język niemiecki zawodowy Anna Dul - Język niemiecki zawodowy w gastronomii, WSIP

Technologia cukiernicza Magdalena Kaźmierczak - Technologie produkcji cukierniczej. Wyroby cukiernicze. Tom 2, część 1,2 WSiP, REA



Wyposażenie techniczne cukierni Katarzyna Kocierz - Technika w produkcji cukierniczej, REA

Organizacja i zarządzanie Magdalena Kaźmierczak - Testy i zadania praktyczne, cukiernik i technik technologii zywności, WSiP


