
KWALIFIKACYJNY KURS ZAWODOWY

PODRĘCZNIKI NA ROK SZKOLNY 2022/2023

SEMESTR PIERWSZY

KUCHARZ

Bezpieczeństwo i higiena pracy Wanda Bukała, Krzysztof Szczęch - Bezpieczeństwo i higiena pracy, WSIP

Język francuski zawodowy Adriana Żyłów, Joanna Dołżycka - Język francuski w gastronomii, WiR

Język niemiecki zawodowy Anna Dul - Język niemiecki zawodowy w gastronomii, WSIP

Technologia gastronomiczna Anna Kmiołek - Gizara - Sporzadzanie potraw i napojów cz. 2, WSiP

Wyposażenie zakładu 

gastronomicznego

Agnieszka Kasperek - Wyposażenie i zasady bezpieczeństwa w gastronomii, WSiP

SEMESTR DRUGI

KUCHARZ

Bezpieczeństwo i higiena pracy Wanda Bukała, Krzysztof Szczęch - Bezpieczeństwo i higiena pracy, WSIP

Język francuski zawodowy Adriana Żyłów, Joanna Dołżycka - Język francuski w gastronomii, WiR

Język niemiecki zawodowy Anna Dul - Język niemiecki zawodowy w gastronomii, WSIP

Technologia gastronomiczna Anna Kmiołek - Gizara - Sporzadzanie potraw i napojów cz. 2, WSiP

Wyposażenie zakładu 

gastronomicznego

Agnieszka Kasperek - Wyposażenie i zasady bezpieczeństwa w gastronomii, WSiP

Rachunkowość gastronomiczna Anna Kmiołek-Gizara - Repetytorium i testy egzaminacyjne. Kucharz, Technik żywienia i usług gastronomicznych. Egzamin 

zawodowy, WSIP

SEMESTR TRZECI

KUCHARZ

Język francuski zawodowy Adriana Żyłów, Joanna Dołżycka - Język francuski w gastronomii, WiR

Język niemiecki zawodowy Anna Dul - Język niemiecki zawodowy w gastronomii, WSIP

Technologia gastronomiczna Anna Kmiołek - Gizara - Sporzadzanie potraw i napojów cz. 2, WSiP

Wyposażenie zakładu 

gastronomicznego

Agnieszka Kasperek - Wyposażenie i zasady bezpieczeństwa w gastronomii, WSiP

Rachunkowość gastronomiczna Anna Kmiołek-Gizara - Repetytorium i testy egzaminacyjne. Kucharz, Technik żywienia i usług gastronomicznych. Egzamin 

zawodowy, WSIP


